Susumaniello Flaminio

FLAMINIO SUSUMANIELLO

VALLONE

Producent

Vallone

De wijnbereidingsactiviteit dateert uit de tweede helft
van de 19e eeuw, toen commandant Vincenzo De Marco
met succes begon met de productie en marketing van
bulkwijnen in Frankrijk en Toscane. Het landbouwbedrijf
is ontstaan uit de vereniging van de gronden van
professor Donato Vallone met de gronden die door
commandant De Marco als bruidsschat aan zijn dochter
Maria waren gegeven. De huwelijksakte van 1934
bekrachtigt de fusie van de twee agrarische realiteiten,
de Tenuta Flaminio van Brindisi met de Tenuta lore van
San Pancrazio Salentino. Later, eind jaren zestig, werd
het prachtige landgoed Castel Serranova toegevoegd.
De geschiedenis van Vallone is het verhaal van een
familie die met passie haar oorspronkelijke wijnproject
zag groeien en die in de tweede helft van de vorige
eeuw de hoofdrolspeler werd in een innovatief proces
waarmee ze bijdroeg aan het veranderen van de
perceptie van wijn. Apulische wijn in Italié en in de
wereld. Vallone is een bedrijf van 500 hectare verdeeld
over 3 landgoeden in de gemeenten San Pancrazio
Salentino, San Pietro Vernotico en Carovigno.

Regio x

Puglia
Lecce

Druivenras
100% susumaniello

Alcohol Serveren

13,50% 18°C - 20°C
Aantal flessen Oogst

40.000 Eerste 10 dagen van oktober
Rijping

Betonnen vaten, 3 maanden in de fles

Gastronomie
Voorgerechten, rood vilees

Beschikbare formaten
0,75L

Oog

Zeer intens robijnrood met paarse reflecties.

Neus

Mond

Fruitig en kruidig met lichte plantaardige tonen. Goed gestructureerd. Krachtig, hartig, zacht in de

aanzet, complexe progressie en afdronk gekenmerkt
door zachte en omhullende tannines. Lang, kruidig
mondaroma.
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