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Nicolussi-Leck in Kaltern, Zuid-Tirol, combineert traditie

met state-of-the-art keldertechnologie. Op een hoogte Druivenras

van 350 meter, onder de ruine van kasteel 100% pinot blanc

Leuchtenburg, ontstaan zorgvuldig handgemaakte

wijnen met karakter en kracht. De bijzondere ligging en

duurzame teelt geven de wijnen een uniek karakter en

een hoge kwaliteit. Sinds 1906 is het wijngoed in handen Alcohol Serveren

van de familie Nicolussi-Leck, die de historische 13,80% 10°C-12°C
boerderij Kreithof aan het Kalternmeer overnam.
Oorspronkelijk beheerd door pachters, verhuisde de
familie tijdens de Eerste Wereldoorlog naar het landgoed
en ontwikkelde het zich voortdurend verder. Georg
Nicolussi-Leck heeft met name het bedrijf vormgegeven
door het hele landgoed te moderniseren en de basis te
leggen voor de huidige wijnproductie. Een belangrijke
mijlpaal was de bouw van een moderne wijnkelder, Rijping
geintegreerd in de helling, in 2017. Sindsdien worden de
wijnen volledig op het landgoed geproduceerd en
opgeslagen in de historische, 700 jaar oude kelder.
Tegenwoordig is Jakob Nicolussi-Leck, de vierde
MCOLUSSI-LECK generatie, die het wijnhuis runt en zes hectare Gastronomie

versua wijngaarden beheert. Hij combineert traditioneel Gegrilde vis, zeevruchtensalade, risotto met zeevruchten, asperges
vakmanschap met moderne keldertechnologie om unieke

wijnen te produceren. De wijngaarden strekken zich uit

op zonnige hellingen op het oosten, zuiden en westen

met hellingen tot 40%. De bodem, gekenmerkt door

Aantal flessen Oogst
8.000 Midden september

9 maanden eiken vaten, 10 maanden in de fles

vulkanisch porfier, klei, grind en morene-afzettingen, Beschikbare formaten Restsuiker Zuren
geeft de wijnen een kenmerkende mineraliteit. Het milde 0,75L 158/l 6,2g/l
Oog Neus Mond
Licht strogeel. Intense aroma's van rijp fruit (appel en perzik), verse De fijne zuurgraad en sappigheid geven deze wijn
kruiden, geel fruit, ananas en noten. een uniek karakter. Hij omhult het gehemelte met

frisheid en zachtheid.
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